
Vanilline van
Europese topklasse
Het Noorse Borregaard beschikt over de 
meest geavanceerde bioraffinaderij ter 
wereld. Als grootste producent van op hout 
gebaseerde biochemicaliën en mondiaal 
marktleider op het gebied van de productie 
van lignine, is Borregaard eveneens de 
enige producent met een complete range 
poedervormige vanilline producten in haar 
programma.

Het duurzaam gewonnen lignine is een 
natuurlijke grondstof uit sparrenhout, waaruit 
de wereldwijd meest toegepaste smaak- en 
geurstof vanilline wordt geproduceerd.

Vanilline op basis van lignine heeft in tegenstel-
ling tot Chinese vanilline een vrijwel authen-
tieke vanillesmaak en -geur. Europese productie 
garandeert daarnaast betrouwbare levertermij-
nen en gestandaardiseerde verpakkingseenhe-
den. Vanzelfsprekend kan er worden voorzien 
in alle kwaliteitsdocumenten. Kortom Noorse 
topkwaliteit tegen zeer concurrerende prijzen.

Borregaard kent twee productlijnen:
Vanillin Pure en Vanillin Expert.

EuroVanillin Supreme® is de premium vanil-
line uit de Pure lijn van Borregaard en is op 
basis van lignine. Het geeft 20% meer smaak-
intensiteit dan Chinese vanilline en kan worden 
gedeclareerd als een aroma. Door het sterke 
aromaprofiel en de romige, pure vanillesmaak 

geven steeds meer producenten de voorkeur 
aan deze vanilline.

EuroVanillin Aromatic® is ethylvanilline 
gebaseerd op guethol en geeft een sterk vanille 
aroma.  De smaakintensiteit is wel twee tot 
vier maal krachtiger dan gewone vanilline, wat 
resulteert in 50% gunstiger gebruikskosten. 
Net als EuroVanillin Supreme® mag ook deze 
vanilline als aroma worden gedeclareerd.

Borregaard introduceert daarnaast een aantal 
specifieke vanilline creaties onder de noemer 
Vanillin Expert. Dit nieuwste gamma gaat veel 
verder dan vanilline. Het is op maat gemaakt 
voor bepaalde eindproducten met specifieke 
topnoten en in verschillende deeltjesgroottes 
verkrijgbaar.



• EuroVanillin Plus® 
 Als ultieme vervanger van op 
 guaiacol gebaseerde vanilline biedt
 deze lijn al het goede van Eurovanillin
 Supreme®; dezelfde smaakintensiteit,
 maar met een zachtere nasmaak en
 een optimale prijs kwaliteitverhouding.

• EuroVanillin Chocolate (maskeert
 de bittere bijsmaak van cacao en
 haalt de echte smaaknuances naar
 boven)

• EuroVanillin Dairy
 (versterkt de versheid en
 benadrukt de romigheid
 van zuivelproducten)

• EuroVanillin Bakery
 (maskeert vetheid
 en geeft een ovenverse
 smaaksensatie)

• EuroVanillin Sweets
 (rondt zoete en fruitige
 smaaktonen af)

Voor in eigen beheer ontwikkelde 
natuurlijke vanille aroma’s bent u ook 
bij ons aan het goede adres. Of om 
verschillende vanillines met suiker of 
andere grondstoffen te blenden dan wel 
deze batchgewijs af te pakken. AroMade® 
heeft een brede range hoogwaardige, 
natuurlijke en natuuridentieke aroma’s 
in huis. Geleverd in vloeibare, poeder- of 

pastavorm.

Wilt u het verschil in 
smaak zelf ervaren?
Bel ons voor een 

overtuigende smaaksessie!


